THE

SPOT

RESTAURANT

THE CHEDI LUSTICA BAY

LAGANI ZALOGAJI *

€20
Sezonska Salata | 220g &) (V) €18 Tuna | 200g @) W)

Blago pecena tuna, emulzija od spanaca i persuna
Paradajz sjecen na kockice, majonez od in¢una
Susene masline, suseno zumance

Zelena salata, peceni crni luk, Sargarepa, paradajz, tikvica
Leblebije, feta sir, prepeli¢ja jaja
Tostirane sjemenke, citrusno sirc¢e

€28
. M Cinj 200
Salata sa Cveklom i Pomorandzom | 220g (v) (o) () €16 Zatinjeno | ° © @ - : , -
y . . = Tartar od odleZanog jagnjeceg mesa, hrskavi krompir, marinirana
Pecena cvekla, kriske pomorandze, tofu, svjeza rukola Keleraba i krast . ioliod f i bitelog luk
Karamelizovani orasi, emulzija agave i balzamika eleraba I krastavac, persun, aioli od fermentisanog bijelog fuka

Ljuti dresing od crvene paprike i ukiseljenog paradajza

Bob i priuta |180g (15 €19
Tart sa lokalnim bobom dinstanim sa Salotkom
Espuma od prsute, mus od kozjeg sira i gel od kruske

SUPE -

Bouillabaisse | 220z () (@) () €17 Krem Supa od Korjenastog Povréa | 220¢ (15) (V) €13
Supa od brancina, raznji¢i sa grilovanim gamborima Kremasti potaz od paskanata, kroket od krompira

Posirane vongole, svjeZa salata od komora¢a, prah od bosiljka Hrskavi praziluk, &ili ulje
PASTE | RIZOTA

Ribarski | 250¢ (&) €27 Suma | 250 €26
Lingvini sa spanacem, sotirani gambori i vongole Njoke od krompira sa crnim tartufima

Hrskavi patlidzan, sos od paradajza sa kaparima i inéunima Govedi rep kuvan preko no¢i

Hrskave Sumske pecurke, pjena od vrganja

Jadransko | 250¢ (&) €25 Na Bakin Nacin | 300g (@) (¥) €23
RiZoto od pecenog paradajza sa puterom od bosiljka i przenim kozicama Lazanja od bezglutenskih palacinki
Hrskavi listié¢i Grana Padano sira i suseni ¢eri paradajz Besamel sos sa paradajzom, patlidzan, tikvice, bundeva

Crni luk, bijeli luk, korica od Grana Padano sira

SA KOPNA-

12 Hours | 380 €35 Zemlja | 380g ® € 3|
Preko nodi kuvani teleéi obrazi, marinirana $argarepa Lagano kuvani svinjski file, pire Qd b.undeve
Pire od pecenog karfiola, hrskavi luk Glazirani orasi, Quenelle od slanine i organske kafe
. . o Sos sa sla¢icom
Brios hleb sa pahuljicama od svinjske pancete
Hama | 350¢ €33 Orada |3505 (®) € 3]
PosSirana rolada od hame, domacdi tortelini punjeni musljama i rikotom Peéeng orada, zapeceni krompir, hrskavi praziluk
Hrskava Zalfija, ulje od crnih maslina, Beurre Blanc sos Emulzija od lokalnog rogaca i korjenastog povrca
Konzerviran limun
|Z BASTE
Korjen [300g (7)) €206

Korjen od celera u obliku kapica, glazirana tikvica pire od pecene Sargarepe
Mrvice od kestena, hrskavi ¢ips od bijelog luka, veganski sos, ulje od persuna

SA GRILA -

° Servirano sa prilogom po izboru
Selekcija ribe i mesa sa grila

Kremasta palenta | 180g

Od k Kremasta palenta sa mekanim sirom
rezak tune |220g €32 i Mediteranskim zacinima
Filet brancina [200g () €39 ili

g Krompir i kajmak [ 180g
Pile¢i filet| 280¢ €23

Krompir pire sa domaéim kajmakom
7 dana odlezan Crnogorski filetmignon|2sog @5 <42 ili
. Grilovano organsko povrce | 180g
UMI Black Angus Rib Eye BMS 5 [ 300¢ €69 Tikvica, Ceri paradajz, patlidzan, pecurke, paprike
Veganski izbor sa grila i
Veganski filet mignon, sos od cvekl| 2206 ®® €26 Basta salata | 180g
Zelena salata, spanac,ceri paradajz, rotkvice

The Chedi Lustica Bay je posvecen pozitivnom uticaju na zZivotnu sredinu i lokalnu zajednicu.
Nabavljajuci proizvode lokalno, osiguravamo da su dobijeni iz odrzivih izvora.

() BEZGLUTENA (V) VEGETARUANSKO  (LF)BEZ LAKTOZE (V) VEGANSKO  (I5) LOKALNO

Sve cijene su u eurima sa ukljuc¢enim PDV- om, uz 10% za troskove usluge.



