VECERA

Vecernji izbor iz restorana The Spot, kreiran od pazljivo odabranih lokalnih namirnica,
koji donosi autenti¢ne jadranske ukuse i prepoznatljive specijalitete kuce.

SPECIJALITETI -

Jadranski brancin na buzaru ©® ® 2708
File lokalnog brancina, vongole, gnudi pasta

Konfit od ¢eri paradajza, buzara i sos od pet zacina

Ulje od bosiljka

Crnogorska teletina @ ® © 2708

Preko noci peceni file lokalne teletine
Ukiseljeni luk, ulje od vlasca, teleci sos

San Pjer i muslje @ @ 270g
Grilovani file San Pjera, poSirane muslje

Konfit od bijelog luka i ¢eri paradajza

Sos od korjenastog povrca i rogaca

“UMI” Rib Eye BMS 5 @ ® 2208
Vrhunski rib eye odrezak, pazljivo odabran zbog

bogate prosaranosti mesa, punoce ukusa i izuzetne
Socnosti, pripremljen na otvorenom plamenu

SALATE -
Basta salata @ @ @ ™ 160g

Zelena salata, spanac, ¢eri paradajz, rotkvica i mladi luk

Cezar salata 1608
Romaine salata, inc¢uni, aromatizovana cabata

Odlezani Grana Padano sir, svinjska panceta

Cezar dresing sa dimljenom paprikom

Nicoise salata & @ 160g
Zapecena tuna, prepeli¢ja jaja, ¢eri paradajz, boranija
Mladi krompir, masline, miks zelenih salata, DiZzon dresing

Salata od pipuna sa Lustice ©® ® @ ©® 1608
Lokalno uzgojena kompresovani pipun, rukola i potocarka
Karamelizovani orasi, marinirani krastavac

Sladoled od badema i rakije od sljive

Dressing od citrusa i senfa

Obogatite svoju salatu: dimljeni losos (70 g) € 10 ili
pilecaprsa (70 g) €8

PASTA | RIZOTO

Bosiljak njoke 250z
Domace njoke od bosiljka, sos od Comté sira
Tostirane pinjole, hrskavi parmezan, ¢ips od paradajza

Kremasti zeleni rizoto @ 2508
Kremasti rizoto sa Sparogama i tartarom od odlezane

Junetine, lokalni hrskavi ¢ips od kravljeg sira
Suseno Zumance

Pene sa jadranskim musljama @ & © 250¢
Lokalno uzgojene muslje i gambori, bezglutenski pene

Ulje od ruzmarina, hrskave crne masline
Jadranski sos od paradajza

SA GRILA .

Pripremljeno na otvorenom plamenu, uz preporuku da ga uparite
s jednim od nasih sezonskih priloga.

Odrezak tune | 200¢

Filet brancina | 160z

7 dana odlezan filet mignon | 220¢
“UMI” Rib Eye BMS 5 | 220¢
Pileca prsa | 200¢

Jagnjeci kotlet | 200¢

STARTERI I SUPE -

Crudo od tune i brancina @ @ 150g

Jadranska tuna i brancin, ljetna salsa, siré¢e od zove
Sargarepa, zapeceni praziluk i sorbe od jagode

Tartar od suho odlezane jagnjetine 150g
@L®

Tartar od lokalne odlezale jagnjetine, ukiseljena ljutika i
Granny Smith jabuka, aioli od crnog bijelog luka
Fermentisani paradajz i dresing od ljute crvene paprike

Mr Njegos plata © 2008
Lokalni svinjski prsut i kobasica, govedi prsut, ¢varci
Proja, domaci kravlji sirevi, marinirane masline i ajvar

Sav taj paradajz ®» ® 150g

Blago ukiseljeni ceri paradajz, sladoled od bosiljka
Krema od mozzarelle i ekstra djevicanskog maslinovog ulja
Mrvice brioS peciva, balzamiko gel

Bouillabaisse @ ® © 220g

Supa od lokalno ulovljenog brancina, konzervirani ¢eri paradajz

Gambori, przene muslje, vongole, prah od bosiljka

Supa od kukuruza © & 200g

Kremasta supa od lokalnog kukuruza
Hrskavi brios, pileci rillettes, salsa od kukuruza

GLAVNA JELA-

Jadranski brancin na buzaru © 2708
File lokalnog brancina, vongole, gnudi pasta

Konfit od ¢eri paradajza, buzara i sos od pet zacina

Ulje od bosiljka

Crnogorska teletina @ ® © 270

Preko noci peceni file lokalne teletine
Ukiseljeni luk, ulje od vlasca, teleci sos

Peceni losos @ & 270¢
Przeni file lososa, grilovane Sparoge, sos od limuna

San Pjer i muslje @ @ 2708
Grilovani file San Pjera, poSirane muslje

Konfit od bijelog luka i ¢eri paradajza

Sos od korjenastog povrca i rogaca

Korijeni ) @ @ @ 2708

Konfit od celera u obliku kapica, glazirane tikvice
Pire od pecene Sargarepe, mrvljeni kesteni
Cips od bijelog luka, veganski jus, ulje od persuna

PRILOZI -

Pecena crvena paprika sa organskim bijelim lukom

Krompir pire

Kremasta palenta sa mekim sirom i jadranskim zacinskim biljem
Basta salata sa Ceri paradajzom, rotkvicama i mladim lukom
Sargarepa glazirana medom i maj¢inom dugicom

Pomfrit

Riza

The Chedi Lustica Bay je posveéen pozitivnom uticaju na zivotnu sredinu i lokalnu zajednicu.
Nabavljajuci proizvode lokalno, osiguravamo da su dobijeni iz odrzivih izvora.

@ BEZ GLUTENA @ VEGETARIJANSKO @ BEZ LAKTOZE

(V) veGANSKO

@ LOKALNOG PORIJEKLA @ BEZ ORASASTIH PLODOVA



