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SALATE | STARTERI

PASTA | RIZOTO

St. Jacques 12009 €29 Ribar 13004 €33
PrZene St. Jacques skoljke, prepelicja jaja, paskanat pire Kremasti crni rizoto sa zutim paprikama, sotirane lignje
Dva puta kuvano svinjsko carsko meso, mrvljeni kesten, krastavac Pesto od potocarke, Cips od persuna
Vas favorit
Panzanella 20, €17 Karbonara i2so €22
Cherry paradajz, avokado, krastavac, ¢ips od bijelog luka Domaca fetucelle pasta, krema od Zumanaca
Marinirani luk, przeni patlidzan, dresing od paradajza i svjezeg bosiljka Hrskava Guanciale slanina, Pecorino Romano sir
Tostirani razani hljeb Crni biber, pohovano jaje
o Suma 1250 €26
Dodaj: Ciliegine Mozzarella €35 Domace njoke sa vrganjima i Grana Padano sirom
Kuvani teleci rep, Cips od pecuraka, prah od vrganja
Cordillera Salata 1200 €19
Zelena salata, peceni luk, Sargarepa, paradajz, bundeva, leblebija . .
Feta sir, prepeli¢ja jaja, tostirane sjemenke, marinada od citrusa Na Bakin Nacin 1300g €19
Lazanje sa bezglutenskim pala¢inkama
@ @ Besamel sos sa bosiljkom, Ratatouille sa organskim povréem
Vas favorit Parmigiano Reggiano sir
Cezar 13000 €22 @ ©®
Romaine salata, pancetta, krutoni, ¢ips od paradajza
Inc¢uni, bijeli luk, ¢ips od parmezana, grilovani pileci file
Sok od limuna, Dijon senf, maslinovo ulje, jaja, Worchestershire sos S U PA
Mezza (za dvoje) | 480g €28 . .
Izbor domace priute od mangulice, dimljena lovcéenska préuta Bouillabaisse 1220 €18
Svinjska kobasica, susena govedina Riblja supa, posirane muslje, glazirani krompir
|zbor crnogorskih sireva, marinirane masline, ajvar Komorac i pomorandza
Kompozicija 1200 €23 Bundeva 1200 €14

Odlezani govedi tartar, usoljeno Zumance, ljutika, kapar
Dimljeni krem sir, ukiseljeni luk
Mrvice od raZanog hljeba, ulje od vlasca
Salata od bilja, mini baguette hljeb

Kremasta supa od bundeve
Pjena od karamelizovanih sjemenki bundeve

©OO
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The Spot Burger s, €25
Burger od govedeg mesa, cheddar sir, majonez, dzem od luka
Suseni paradajz, kisjeli krastavci, zelena salata, hrskava pancetta
Domaca brioche lepinja, pomfrit

Vas favorit

Tuna Burger 450, €28
Grilovani odrezak tune, crveni kupus, Sargarepa
Kimchi majonez, krastavac, domaca brioche lepinja, pomfrit

Beyond Burger® sso €23
Grilovana veganska pljeskavica od sastojaka biljnog porijekla*
Grilovane tikvice, avokado pire, rukola salata
Domaca lepinja sa chia sjemenkama, pomfrit
*(mjesavina graska, pirin¢a, mungo pasulja, ulja od repice, kokosovog ulja)

®©
GLAVNA JELA

Dimljeno 1350, €37 Carsko 13500 €20
Domaca ravioli pasta sa grdobom, dimljeni medaljoni grdobe Sporo kuvano svinjsko carsko meso, hrskava koZica

Glazirane tikvice, lisi¢arka, sos od vrganja, paradajz Cips Gel od visnje, krema od jabuke i cimeta
Krompir pire sa maslinovim uljem

Jagnjetina 40,
. . Barbuﬂ 13809 €32 Sporo kuvana jagnjeca koljenica €35
Grilovani barbun, lignje punjene graskom Miladi luk kuvan u mlijeku, ukiseljena Sargarepa, vlasac
Sotirani krompir sa lukom i biljem Hrskavi luk, przeni mladi krompir
@ Sos od cvekle i jagnjetine
Jela sa Grilla
|zbor grilovanog mesa i ribe
Odrezak Tune | 220g €29 Servirano sa prilogom po izboru
Filet Brandna l 200g €32 Kremasta palenta sa mediteranskim biljem
Pilei File | 250 €2l i
Krompir pire sa maslinovim uljem
Crnogorski Filet Mignon | 250, €39 i
Jack Creek Black Angus Ribeye | 300g €106 Grilovano organsko povrce
ili
Przeni mladi krompir

Vegan Filet Mignon, sos od cvekle | 220, €25 i

@ Salata

(Zelena salata, spanac, cherry paradajz, rotkvice)

The Chedi Lustica Bay je posvecen pozitivnom uticaju na Zivotnu sredinu i lokalnu zajednicu.
Nabavljajuci proizvode lokalno, osiguravamo da su nase meso i riba odrzivi i eticki proizvedeni.

@ Bez Glutena @ Bez Laktoze @ Vegetarijansko @ Vegansko

Sve cijene su u Eurima sa ukljucenim PDV-om, uz 10% za troskove usluge.



