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— THE CHEDI LUSTICA BAY —

VECERA

STARTERI

Breskva | 250 & €15
Grilovana breskva sa majc¢inom dusicom

Kozji sir, mrvice od brioche hljeba, med sa borovim iglicama
Tostirani pinjoli

Guac ‘n’ Gourd Salata | z00s @ @ © €16
Pecena bundeva, avokado, leblebija, tostirane sjemenke

Organski spana¢, ukiseljeni luk, ukiseljena brusnica

Dresing od avokada i bosiljka

DIJELITI (za dvoje)

Mr. Njegos | ssoe © €26
Izbor lokalne priute i kobasice, kajmak i dimljeni sir

Hrskave sardine, proja, marinirane masline, ajvar

Svjeze i Ukusno | z00s @ @ © €32
Ceviche od sirove tune, leche de tigre sos

Salsa (paradajz, krastavac, masline, komorag, ljutika, vlasac)
Sorbet od organskog limuna i zove

Foie Gras | 2s0; @ €37
Domaci terrine od guscije jetre

Chutney od jabuka, svjeze brusnice

Paccheri | 3000 @ @ €16
Domaca paccheri pasta, kremasti sos od povrca

Hrskavi krompir, Sparoge, bundeva, tikvice, ulje od bosiljka
Mediteransko bilje

Na Bakin Nac¢in | 00 & @ €2l
Lazanje od bezglutenskih palacinki, beSamel sa bosiljkom
Ratatouille sa ljetnjim povr¢em, Parmigiano Reggiano sir
Bosiljak | 250¢ @ €26

Domace njoke sa bosiljkom, sos od Comte sira
Toastirani pinjoli, parmezan ¢ips, tuile od paradajza

Hobotnica | 300 @ €29
Grilovana hobotnica, suseni cherry paradajz, paprike

Dzem od bijelog luka, ukiseljeni luk, masline

Zelena salata, rukola, feta sir

Lorenzo and Vincenzo | 3s0; &) @ €195
Cherry paradajz, domaci paradajz, burrata

Zacinjeno sa mladim lukom, divljim origanom

Ekstra djevicansko maslinovo ulje sa ljutom paprikom

Paradajz Corbasi | 2505 <135
Hladna supa od cherry paradajza, Sipak

Sladoled od jogurta, sunder od Sargarepe

Za moju Nanu | 2s0g €19
Supa od boba i graska

Domaci kravlji sir sa Zalfijom, pacija prsuta, brioche hljeb

Bisque | 250g €33

Kremasta supa od jastoga
Gambor u kadaifu, ravioli od kelja punjeni korjenastim povréem

Aquatic Pasta | so0¢

€27
Gambori, brancin, vongole, Sest sati kuvan sos od povrca
Fettucine sa ruzmarinom i crnim biberom
Letnje Zeleno | 300¢ (D €28

Kremasti rizoto sa graskom i ruzmarinom
Grilovani kebab od hobotnice zac¢injen domacim Kimchi sosom
Morski jez, prah od kukuruza

Odrezak Tune | 220g
Filet Brancina | 200g
Filet Rumbaca | 200¢

Hobotnica | 200¢

Pileci File | 2s0¢

Crnogorski Filet Mignon | 2s0¢

“UMI” Black Angus Rib Eye BMS 5l 300,
Urugvaj

Vegan Filet Mignon, sos od cvekle | 220, V)

€28
€35
€36

€37

€2l
€39
€67

€27

JELA SA GRILA

|zbor grilovane ribe i mesa

Servirano sa prilogom po izboru

Grilovano Povrce
Grilovano, organsko povrce
ili
Mille-Feuille Krompir
Zacinjeno prahom od kukuruza i bibera
ili
Salata
Zelena salata, spanac, cherry paradajz, rotkvice, mladi luk

ili

Kremasta Palenta

Kukuruzna palenta sa mekim sirom i mediteranskim biljem

The Chedi Lustica Bay je posvecen pozitivnom uticaju na zivotnu sredinu i lokalnu zajednicu.
Nabavljajuci proizvode lokalno, osiguravamo da su nase meso i riba odrzivi i eticki proizvedeni.

@ Bez Glutena @ Bez Laktoze

@ Vegetarijansko

@ Vegansko @ Lokalnog Porijekla

Sve cijene su u Eurima sa ukljucenim PDV-om, uz 10% za troskove usluge.




