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SHOKUDO FAVORITI

KOGANE CRUNCH Tempura zalogaji

Iz mora

Divlji tigrasti gambor, ponzu sa ananasom
Krak lignje, majonez od blitve

Zelena šparoga, majonez sa bosiljkom i limunom
Brokolini, slatko-ljuti mango sos

Sa kopna

Sve cijene su u eurima sa ukljucenim PDV-om, uz 10% za troškove usluge.

MAKIMONO RolniceUMI NO SACHI Iz mora

Torch Nigiri Za dijeljenje Sa grila iz kuhinje

UMI NO SACHI 
Sashimi | 60g

Losos
Tuna
Brancin
Hamachi

Porcija od dva komada  
€ 11

Nigiri | 70g

Losos
Tuna
Brancin
Hamachi        

Porcija od dva komada

€ 12

€ 26

€ 11
€ 13

Edamame Selekcija | 150g

Yuzu i morska so
Dimljeni, fermentisani cili i susam

Tokyo Salata sa Krabom | 160g

Rileti od plave krabe, avokado i krekeri od raka 
Ukiseljena rotkvica i pepeo od paljenog mladog luka                                                 
Japanski majonez i espuma od wasabija, shiso cips 

Harusame Salata | 180g

Dimljena kompresovana dinja
Pirincane nudle, gel od limete i đumbira, tofu         
Wakame alge, svježa nana, vinaigrette od dinje

Salata od Hobotnice | 180g

Grilovana hobotnica, romaine salata, edamame 
Ukiseljeni daikon, marinirane paprike
Prženi kapari, hijiki alge, dresing od hobotnice

€ 19

€ 32

IZAKAYA MOMENTI Mali tanjiri

€ 11

€ 18

€ 21

€ 16

€ 39

Losos 2 kom 
Mrvljeni bademi, pire od cvekle, rotkvica, korica mandarine 
Pecena crvena paprika, mladi luk 

Tuna  2 kom  
Pasta od tartufa, pire od avokada 
Hrskavi cips, vlašac, zlatni listic

Brancin 2 kom  
Togaraši pikantni puter, foie gras, pire od fortunele 
Ukiseljeni crveni luk, crveni masago

Hamachi  2 kom  
Hamachi, slatki miso, korica limete, crveni jalapeño 

Marinirani Sashimi – Tiradito 5 kom 
Hamachi, so i biber, maslinovo ulje, yuzu mlijeko                                        
Ulje od mladog luka, jalapeño, korica limete

€ 33

€ 33

€ 210

€ 36

€ 39

€ 24

€ 49

€ 28

€ 30

€ 21

€ 27

€ 7

€29

€ 27

Ebi Suzuki Tempura 8 kom

Tempura gambori, marinirane šparoge, tempura brancin 
Tanuki, vlašac, Mitsu sos

Yakitori | 180g 

Marinirani govedi biftek, svinjski guanciale
Grilovani na binchotan uglju, shichimi togarashi
Fermentisani limun, vlašac

Hrskava plava kraba, crveni tobiko, pržena rukola, avokado                                                            
Slatko-ljuto marinirana šargarepa, vlašac, cips od cvekle i 
Zeleni masago

Hamachi Akai  8 kom 
Hamachi, tempura gambori, avokado, šparoge     
Ukiseljeni krastavac, preliveno pikantnim majonezom
Jalapeño, ulje od tartufa i ikra lososa

Karaage | 220g 

Pileci bataci prženi u dubokom ulju, pikantni majonez, limun
Riku To Kai  8 kom 
Tartar od grdobe, vlašac, ukiseljeni crveni luk   
Svježi krastavac, majonez sa tartufima, togarashi  
Hrskavi cips od krompira

Kani Zen  8 kom 

Gyoza | 200g

Knedle punjene mljevenim gamborima, kupus, dumbir, bijeli luk                        
Soja sos, mladi luk, umak od rižinog sirceta i cili ulja

Okonomiyaki | 220g 

Slana japanska palacinka, sporo pecena svinjska potrbušina
Zeleni kupus, listici bonito tune, ukiseljeni dumbir, teriyaki sos 
Vlašac, tostirani susam

Kinoko  8 kom 
Pržena bukovaca sa bijelim lukom i teriyaki sosom
Mango, pire od avokada i rendani indijski orah

Wagyu  | 290g

Wagyu ribeye odrezak grilovan na binchotan uglju       
Tikvica, pire od tikvice, ponzu puter sos

Orada  | 290g

Orada pecena na tiganju, pire od paljenog 
krastavca, zelena salsa, emulzija od kefira i 
Krastavca, ulje od bosiljka, Oscietra kavijar

DON & SOUL
Miso Shiru | 220g

Miso supa s pecurkama (shimeji, shiitake i šampinjoni)        
Dashi, tofu, mladi luk

Kamo Ramen | 250g

Chashu svinjetina, pileci bujon, tare, marinirano jaje 
Nori alge, mladi luk, nudle

Tako Soba | 250g

Gambori, tikvice, paprika, patlidžan, nudle

Nishiki Gohan | 150g

Nishiki pirinac kuvan na pari

€ 28

Sashimi & Nigiri

€ 23

€ 18

OWARI NO AJI  Slatko finale

€ 18

€ 19

€ 16

€ 7

Kiwi | 180g

Kokosov dacquoise, namelaka od matche i limete
Salsa od zlatnog kivija, slatki majonez s estragonom, ukiseljena fortunela

Trešnja | 120g 
Mus od 70% tamne cokolade sa dimljenom morskom solju 
Gel od trešnje, krambl od lješnika i soja sosa, kurd od trešnje 
Sorbet od tamne cokolade, crni susam

Breskva i Jagode| 120g 
Breskva poširana u hibiskusu, ljepljivi pirinac
Jagode marinirane u sirupu od zove i limun trave       
Krambl od dumbira i badema, sorbet od dumbira, vinaigrette od citrusa 

Domaci Mochi | 30g  
Kokos
Trešnja i matcha
Mango i jogurtt

Po komadu

Bez orašastih plodovaBez Glutena Bez Laktoze Vegetarijansko Vegansko Lokalnog porijekla

2 kom

2 kom




